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PŘÍLOHA Č. 4.2 ZADÁVACÍ DOKUMENTACE

TECHNICKÁ SPECIFIKACE PŘEDMĚTU ZAKÁZKY
k zakázce na dodávky s názvem:

„DRUŽINA, spol. s r.o. - Pořízení energeticky efektivní technologie pro zpracování sladů – část 2“
zadávané mimo režim zákona č. 134/2016 Sb., o zadávání veřejných zakázek (dále jen „ZZVZ“) a v souladu s Pravidly pro výběr dodavatelů č.j. MPO 56796/18/61100/61000/501/7, platnými od 1. 8. 2018 v rámci projektu s názvem „DRUŽINA, spol. s r.o. - pořízení energeticky efektivní technologie na zpracování sladu“, spolufinancovaného z Operačního programu Podnikání a inovace pro konkurenceschopnost, program Úspory energií, prioritní osa 3: Účinné nakládání energií, rozvoj energetické infrastruktury a obnovitelných zdrojů energie, podpora zavádění nových technologií v oblasti nakládání energií a druhotných surovin, Výzva IV, registrační číslo projektu dosud nebylo přiděleno.
Zadavatel

Obchodní firma:
DRUŽINA, spol. s r.o.
Sídlo:
Masarykova 277, Dačice I, 380 01 Dačice
Zastoupen:
Otakar Jirmus, jednatel
IČO:
472 38 933
DIČ:
CZ47238933
Zapsaná v obchodním rejstříku vedeném Krajským soudem v Českých Budějovicích, oddíl C, vložka 1986
I. Požadované minimální technické parametry nové výrobní technologie – pražírna (dále také jako „zařízení“)
Zadavatelem vymezené kapacitní, kvalitativní a technické parametry a požadavky na předmět zakázky stejně jako hodnoty uvedené u těchto parametrů jsou stanoveny jako minimální přípustné. Účastníci proto mohou nabídnout zařízení, která budou disponovat lepšími parametry a vlastnostmi u funkcionalit zadavatelem požadovaných.
Pražírna
V současné době jsou v provozu 4 pražiče, každý o výkonu cca cca 400-500 Kg podle výsledné barvy sladu) /cyklus. Údržba i provoz pražičů je velmi neefektivní, navíc při pražení vznikající aromatické látky jsou nyní vypouštěny přímo do venkovního prostředí.
Předmětem zakázky je tyto pražiče nahradit novou technologií bubnového pražení a výrobu koncentrovat pouze do jednoho pražiče o výkonu max. 2.000 kg/cyklus (hotového produktu), o celkovém výkonu pražiče max. 960 kW. Nová technologie pražiče sladu bude umístěna do stávajícího objektu pražírny po demontáži technologie stávajících pražičů. Demontáž stávající technologie není součástí dodávky nové pražírny. Půdorysné rozměry pražírny jsou cca 14 x 7,5 m (výška a další rozměry viz přiložený výkres) – instalovaná technologie se musí vejít do těchto prostor. Pokud by účastník pro vypracování nabídky potřeboval navštívit místo plnění, zadavatel umožňuje prohlídku místa plnění – viz čl. XII odst. 2 zadávací dokumentace. Vybraný dodavatel umístí novou technologii do stávajícího objektu pražírny, případně do vnějších prostor v okolí pražírny s podmínkou, že nebude narušena stávající infrastruktura sladovny.

Pokud budou potřeba stavební úpravy tohoto objektu, zahrne je dodavatel do své nabídky, popíše jejich rozsah a uvede zvlášť cenu za tyto práce – viz cenová kalkulace.

Pražírna musí být schopná vyrábět karamelové slady, barevné slady, případně další produkty jako pražený ječmen apod. Součástí dodávky technologie pražírny bude i spalovač aromatických látek. Součástí dodávky budou rovněž dopravní cesty pro přísun suroviny (zelený slad, hotový slad, ječmen) a pro transport hotového produktu z pražírny do skladovacích prostor (rozsah a délka dle technického řešení dodavatele).

Součástí dodávky bude lokální řídicí systém včetně PC pracoviště obsluhy umístěného na velínu a dotykového panelu ovládání umístěného v bezprostřední blízkosti pražiče. Vizualizační software, který bude umožňovat monitoring a ovládání procesu pražení. Ovládací software bude umožňovat nastavování parametrů pro řízení procesu a jejich ukládání v podobě receptur. Receptury bude možno vytvářet, ukládat a načítat pro řízení procesu.

Technické parametry pražírny sladu:

· Kapacita max. 2000 kg praženého produktu na jeden cyklus

· Topné médium zemní plyn

· Základní požadované parametry vyráběných pražených sladů:

· Karamelový slad – barva dle EBC 100 - 500

· Barevný slad – barva dle EBC 700 – 1400

· Vlhkost produktu max. 5 %

· Požadovaná týdenní produkce min. 50 tun karamelového nebo min. 60 tun barevného sladu (roční produkce cca 2500 - 3000 tun pražených sladů).
II. Účastníkem nabídnuté zařízení:
Účastník dostatečně technicky popíše nabízené zařízení včetně uvedení výrobce a typového označení. Účastník vyplní cenovou kalkulaci minimálně v níže uvedené podrobnosti.
Účastníku každé uvedené položky (řádku) tabulky uvede nabízené technické parametry zařízení nebo u nevyčíslitelných požadavků uvede ANO/NE, tzn., zda zařízení splňuje nebo nesplňuje tento požadavek. Pro to, aby nabídka mohla být posuzována a hodnocena, musí účastník splnit všechny zadavatelem požadované technické parametry zařízení.
Pražírna (dále také jako „zařízení“ nebo „stroj“)
	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry:

	Výměna technologie pražení – bubnové pražení
	ANO
	

	Instalace 1 pražiče o výkonu max. 2.000kg/cyklus (předpokládaná roční produkce 2500-3000 tun pražených sladů/rok)
	ANO
	

	Celkový výkon pražiče
	Max. 960 kW
	

	Půdorysné rozměry pražírny (využitelný prostor pro technologii) cca 14 x 7,5 m – další rozměry viz přiložený výkres
	ANO
	

	Instalace zařízení nesmí narušit stávající infrastrukturu sladovny
	ANO
	

	Pokud budou potřeba stavební úpravy tohoto objektu, zahrne je dodavatel do své nabídky, popíše jejich rozsah a uvede zvlášť cenu za tyto práce – viz cenová kalkulace
	ANO
	

	Součástí dodávky je i spalovač aromatických látek
	ANO
	

	Součásti dodávky jsou i dopravní cesty pro přísun surovin a pro transport do skladovacích prostor (rozsah a délka dle technického řešení dodavatele)
	ANO
	

	Součástí dodávky bude lokální řídicí systém včetně PC pracoviště obsluhy umístěného na velínu a dotykového panelu ovládání umístěného v bezprostřední blízkosti pražiče. 
	ANO
	

	Vizualizační software, který bude umožňovat monitoring a ovládání procesu pražení. 
	ANO
	

	Ovládací software bude umožňovat nastavování parametrů pro řízení procesu a jejich ukládání v podobě receptur. 
	ANO
	

	Receptury bude možno vytvářet, ukládat a načítat pro řízení procesu.
	ANO
	

	Pražírna sladu – další požadavky

	Topné medium
	Zemní plyn středotlak 10 kPa
	

	Základní požadované parametry vyráběných sladů
	Karamelový slad – barva dle EBC 100 – 500
	

	
	Barevný slad – barva dle EBC 700 – 1400
	

	
	Vlhkost produktu max. 5 %
	

	Požadovaná týdenní produkce
	min. 50 tun karamelového nebo min. 60 tun barevného sladu (roční produkce cca 2500 - 3000 tun pražených sladů)
	


Účastník uvede: 
	Výrobce zařízení
	

	Typové označení zařízení
	


Cenová kalkulace:

	Položka
	Cena v EUR bez DPH
	Sazba DPH
	Cena v EUR včetně DPH

	Dodávka technologie
	
	
	

	Stavební práce
	
	
	

	Celková cena
	
	
	


Příloha:

· Rozměry pražírny (výkres)
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